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Guide des pommes choisel ©

DE JAUNE

(FICHIER CHOISEL J.L.)©1987-2002-2010

Photo. Choisel 1981.

ORIGINE: Avant 1805. Son origine n'a pas été vraiment définie. Admise pour la premiére
fois en 1867 par le congres pomologique sous le nom : DE JAUNE.Les vieux arboriculteurs
de Saint-Aubin le Dépaint, Indre-et-Loire, affirment que cette variété est issue de leur
village.André Leroy, pépiniériste a Angers, au 19° siécle, écrit que , depuis deux siécles, De
Jaune existe dans le canton de Montfort(Sarthe), et que le général anglais Hawles en cultivait
au chateau de la Rochefuret prés Tours., vers 1805. En Indre-et-Loire cette variété fut la plus
cultivée en 1926 a raison de trois milles tonnes se répartissant ainsi : Azay-le-Rideau=1000
tonnes, Chateau-la-Valliere=400 tonnes, Langeais=200 tonnes, Neuillée-Pont-Pierre=200
tonnes, Saint-Paterne=500 tonnes, Environs de Tours=400 tonnes, Autres=300 tonnes. En
1936 a Saint Paterne(Indre et Loire) le pommier de monsieur Perdriau produisit 1680 kg.En
1938, M.Boussin, maire de Beaumont Pied Beeuf, prés de Chateau du Loir (Sarthe), demanda
officiellement et fut excaucé, que cette variété soit nommée "Reinette du Mans".

J’ai été chargé, bénévolement, en 1992, pour les Croqueurs de Touraine et pour ’AFCEV,
d’étudier et d’établir une fiche compléte pour laquelle j’ai prété mon fichier et je me suis
déplacé dans divers vergers. J’ai transmis ce dossier complet a qui de droit, le 09/05/1993.
Plus tard je fut charger de remplir un dossier pour 'INRA

SYNONYMES: D'Argent (Indre et Loire),(Liron d'Airoles, Annales de pomologie belge et
étrangére, 1860, t.8, pages 45,46 et page 805 de la réedition de septembre 1998 chez Naturalia
a Turriers 04250.).- De Jaune (de la Sarthe)(idem et Pépiniéres belges de la société Van

Mons, catalogue général , 1863, t.1, p.386).- Breton(Sté.d'Horticulture de Paris, Cahiers de



dégustations,1861).-De Fer(idem).- Pape.- De Pépin.- Pomme de deux ans, Reine de Mai ,
Pépin de Reinette(catalogue Pinguet-Guindon, Tours, 1936).

De Jaune est confondue, a tort, probablement, avec Francatu et elle a donnée naissance a
d'autres semis cultivés dont Jaune-Beurre(voir cette fiche) moins sensible a la tavelure a chair
plus jaune, épiderme rude et plus jaune foncé (I'Evéque, 1946). La Reinette du Mans X2738T
est indemne de viroses.

Ne pas confondre avec Reinette de Savoie, Reinette de Champagne(coupes ici), Reinette de
Pluvigner, Reinette Blanche de Chatellerault, Clairette des Deux-S¢vres, De Jeu, ...
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MATURITE.CONSOMMATION: Décembre.Ao(t et plus, en bonne cave.



FORME: Grosseur moyenne et plus environ 200g.. Il existe deux types de fruits sur le méme
arbre. Une qui est sphéroidale, plus large, non cdnique. L'autre est sphéroidale conique, plus
large. Pourtour régulier.

EPIDERME: Un peu rugueux, ou lisse selonles lenticelles. Jaune plus foncé a Il'insolation.
Nombreuses lenticelles gris roux a gris cendré, anguleuses mais petites.

CUVETTE du PEDONCULE: Largeur moyenne, profonde,fauve roux a peine présent ou
plus.

PEDONCULE: Gros a moyen, court ou dépassant rarement de moins un cm. du
sommet.Renflé a l'attache.

CUVETTE de L'EIL: Peu profonde a moyenne, large a petite, surtout pour le type conique.
Parfois unie, surtout plissée ou mamelonnée. Parfois traces rouille.

(EIL:Petit a moyen, clos ou mi clos.

CHAIR: Blanche non éclatante a blanc-jaunatre, ferme, mi fine a fine, juteuse, sucrée
moyennement, légere saveur vanillée, peu acidulée. Extra pour les tartes Tatin.

LOGES a PEPINS: Lisses, parfois un peu fendillées et méme, un peu feutrées. Assez larges

en demi-lune A peine ouvertes a maturité. RapportH/L=1,5/1,2=1,2.
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CARACTERES PARTICULIERS:

OBSERVATIONS: Récolte 4 semaines aprés Golden D. Conservation 200 jours a plus 2°C.



Port mi étalé devenant plus tard en déme. Trés fertile. En terrains humides attention au
chancre ‘Nectria Galligena ». Calibre du fruit assez régulier. Pollinisé par Cravert, Faros,
Pépin de Bourgueil.

FLORAISON : Tres tardive, 3 a 4 jours aprés Pépin de Bourgueil. Fleurs rosées a pétales
disjoints, arrondis ou ovales.

REFERENCES: Choisel Jean-Louis, GUIDE des POMMES, p.64, Editions Hervas, 1991,
1996, Paris(gouache couleur Ph. Voisard).- Choisel J.L., Petite Histoire des Fruits de
Touraine, 1987, p.39,0.- Premier Congres de la pomme de table des 26-27 juin 1926 a
Bourges p.63-64.- Dictionnaire de Pomologie, A.Leroy, 1873, Angers, n°234.- Catalogue des
pépiniéres Leroy, 1916.-




